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Wer wird Gyrosteller-Stadtmeister 2005?
Der Unnaer Peter Krüger macht den Test

Auf ein Neues! Im Jahr 2003
unternahm unser Testesser
Christoph Weltmann den er-
sten Feldversuch in Sachen
Gyrosteller mit Pommes, Mayo,
Krautsalat und Zaziki. 
Fünf griechische Imbissbuden
nahm Christoph ins Faden-
kreuz seiner Geschmackser-
mittlung und kürte den Gyros
Grill an der Morgenstraße zum
Testsieger. Wir finden: Nach
zwei Jahren ist es an der Zeit,
die Kräfteverhältnisse erneut
zu messen. Bleibt alles beim

Alten? Diesmal testet Peter
Krüger, angehender Maurer-
meister bei der Massener Bau-
unternehmung Wiemann. Peter
ist täglich unterwegs, um aus
Baustellen Wohnungen und Bü-
ros zu machen. Der 37jährige
Unnaer ist während seiner
Mittagspausen Kunde der Im-
bissstationen im Kreis Unna
und kennt die feinen Unter-
schiede in Geschmack und
Qualität. Wir vergeben bis zu
10 Punkte in den Kategorien
Geschmack und Preis/Leistung.

Die Betreiber des familiär geführten Restaurants bieten grie-
chische Spezialitäten in freundlichem Ambiente. Unsere Test-
portion kostet glatt 7 Euro.

Gyros: Das Fleisch ist heiß und gut gewürzt, für Peters
Geschmack hier und da aber etwas zu dunkel. Der Zaziki ist schön
cremig, ein wenig Knoblauch lastig und ziemlich salzig.

Pommes & Mayo: Goldbraun und
genau richtig. Gut gesalzen und cross.
Peter: „Top okay.“ Die Mayo ist lecker.

Salat: Beim Olympia-Grill gibt’s einen
kleinen Salat mit Joghurt-Dressing,
Tomaten, Bohnen und Mais. Nette
Dreingabe, die sehr erfrischt und gut
schmeckt.  

Fazit: Für Fleisch und den an unse-
rem Testtag salzigen Zaziki gibt’s
Abzüge, ein Plus ist der Salat. Ge-
schmack 8 von 10 Punkten, Preis/
Leistung ebenfalls.

Beim Gyros Grill gibt’s griechische Spezialitäten zu fairen
Preisen. Unsere Testportion kostet 6,20 Euro.

Gyros & Zaziki: Hier gibt’s nichts zu meckern: Das hausgemach-
te Gyros ist weder angebrannt noch fettig. Gutes Fleisch, sehr
würzig, leicht knusprig, sehr lecker. Peter langt tüchtig zu. Der
Zaziki auf Basis eines griechischen Joghurts ist cremig, hat einen
sanften Knoblauchgeschmack und schmeckt sehr gut. Peter kaut
zufrieden: „Genauso müssen Gyros und Zaziki schmecken.“

Pommes & Mayo: Ebenfalls gelungen. Die Pommes auf den
Punkt frittiert, mit Paprikagewürz verfeinert und außen cross. Die
Mayo ist frisch und lecker.

Krautsalat: Leckere Beilage, sehr frisch und geschmacklich toll.

Fazit: Titelverteidigung gelungen. Peter vergibt sowohl ge-
schmacklich als auch in punkto Preis/Leistung die volle Punktzahl
(10). Der Gyros Grill, wieder der günstigste unter allen Anbietern,
ist klarer „Gyrosteller-Stadtmeister 2005“. TESTSIEGER!

Gyros Grill
Morgenstraße

Restaurant Olympia 
Massener Hellweg

Testsieger im Unna Magazin 2003
Griechische Spezialitäten

Öffnungszeiten:
Montag - Donnerstag    11.00 - 23.00 Uhr  Samstag                        11.00 - 23.00 Uhr  
Freitag                          11.00 - 24.00 Uhr  Sonn- und feiertags       13.00 - 22.00 Uhr

Morgenstraße 24    59423 Unna s 02303 - 77 32 56
Das Gyros Grill Team wünscht allen Kunden 

und Freunden ein gesundes 2005!
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Der Familienbetrieb bietet eine vielfältige Speisekarte mit
hausgemachten Gerichten. Beim Rhodos-Grill gibt’s Kinder-
portionen für die Kleinen. Unsere Testportion kostet 7,50 Euro.

Gyros & Zaziki: Peter greift zur Gabel und
schiebt das erste Gyrosstückchen in den
Mund. „Jetzt  kommt’s“, sagt er, „das ist ja lau-
warm!“ Ansonsten Zufriedenheit: Gut gewürz-
tes Fleisch, mundgerecht geschnitten aber
leicht fetthaltig. Der Zaziki ist für Peters Geschmack „etwas quar-
kig“, in seiner Konsistenz aber gut und insgesamt sehr lecker und
cremig.

Pommes & Mayo: Die Pommes sind sehr heiß, goldbraun und
überhaupt nicht ölig. „Genau richtig“, findet Peter. Schön knusprig
und gut gesalzen. Die Mayo ist sehr cremig und leicht.

Krautsalat: Sehr herzhaft, erfrischend und schön kühl.

Fazit: Der Teller war schön portioniert angerichtet. Ein Plus ist für
die nette Atmosphäre in der Grillstube, Abzüge gibt’s für das lau-
warme Gyros und den Oberklasse-Preis. 8 Geschmackspunkte,
Preis/Leistung 7.

Mit dem Bau des Salinencencer 2 verschwanden die betagten
vier Wände der Königsborner Grill-Institution. Gut so. Die
Atmosphäre in den neuen Räumen ist freundlich, die Spei-
sekarte wie immer reichhaltig. Unsere Testportion kostet wie
2003 6,50 Euro.

Gyros & Zaziki: Der erste Eindruck
macht Peter den Mund wässrig. Optisch
schön angerichtet duftet das Fleisch
lecker würzig. Peter langt zu und hält
einen Moment inne. „Also, da habe ich
mir im ersten Moment mehr verspro-
chen.“ Würziger Geruch ja, würziger
Geschmack nein. „Mir ist das zu laff.
Sieht so aus, als wäre das Fleisch nur
von einer Seite gewürzt.“ Die Stücke sind
etwas groß geschnitten, an einigen
Stellen leicht dunkel und hier und da von Fett durchzogen. Der
Zaziki schmeckt sehr frisch, ist sahnig, würzig und von guter
Konsistenz. Eine kleine Knoblauchbombe mit großer „Ach, du
warst gestern beim Griechen“-Wirkung. Insgesamt aber lecker.

Pommes & Mayo: Peter ist begeistert von den feinen Pommes,
die leicht cross sind und mit leckerem Gewürz bestreut sind. Nicht
zu salzig und gut durch. Die Mayo überzeugt Peter nicht.
„Schmeckt nach Essig.“

Krautsalat: Erfrischend, lecker, gut abgetropft.

Fazit: Gyros und Mayo sind an unserem Testtag kein Highlight.
Insgesamt aber eine ordentliche Sache zu einem guten Preis.
Deshalb geschmacklich 7 von 10 Punkten, als zweitgünstigster
Anbieter in der Kategorie Preis/Leistung 8 von 10 Punkten.

Im Massener Hof gibt’s alles: Pizza, Gyros, Schnitzel und
Döner. Wahnsinnsauswahl! Unsere Testportion kostet 7,10 Euro.

Gyros & Zaziki: Als das Essen kommt, guckt Peter ganz verdutzt:
Pommes und Zaziki überdecken Gyros, der Krautsalat liegt
irgendwo zwischen allem. Naja. Das etwas fettige Fleisch könnte
mehr Würze und weniger Garzeit vertragen. Nach fünf Minuten
Testessen sammeln sich Gyrosfett, Zaziki-Wasser und Krautsalat-
Öl zu einem nassen Gemisch auf dem Tellerboden. Peter:
„Schwimmender Eßtrich ist gut, schwimmendes Gyros nicht.“ Der
Zaziki ist sehr dünnflüssig, geschmacklich aber ganz okay.

Pommes & Mayo: Peter sind die Pommes „eindeutig zu weich“.
Auffällig elastisch, hoher Ölverlust. Die Mayo ist okay.

Krautsalat: Starker Krautgeschmack, wenig Würze und sehr wäs-
srig. 

Fazit: „Schade eigentlich“, sagt Peter. „Hier bin ich anderes
gewohnt.“ Geschmacklich 5 von 10 und im Bereich Preis/Leistung
4 von 10 Punkten.

Rhodos Grill
Massener Straße (Sichtweite zum Kino)

Sorbas Snack Bar
Kamener Straße

Massener Hof
Massener Hellweg

Griechische & internationale Spezialitäten

Kamener Str. 20 • 59425 Unna-Königsborn
Öffnungszeiten:Mo. - Sa. von 11.00 bis 22.00 Uhr 

So. & feiertags von 16.00 - 22.00 Uhr • Dienstags Ruhetag

Telefonische Vorbestellung

02303 / 66316




